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SCHUSSENTAL e Speiseplan Mittagessen
Woche33 15. August 2022 bis 21. August 2022
Montag 15.8. Dienstag 16.8. Mittwoch 17.8. Donnerstag 18.8. Freitag 19.8. Samstag 20.8. Sonntag 21.8.
Tomatencremesuppe Fladlesuppe &9Limr Blumenkohlsuppe 9%:M"S [GrieRkloRchensuppe &9-™|  Champignonsuppe Griinkernklosschensuppe
1.c,01,j,mr 1,3,01,jmrs e,01,03,,m,r
Schweineragout 911 Hahnchenbrust im Krautschupfudeln mit | Saure Leber (Rind) 1917 | Schiibling (Schwein) 2385 [ Schinkennudeln mit Rinderbraten "
(mit Pilzen) Knuspermantel 91 Speck(Schwein) 1:2:3.8.6.91 mit Bratenjus 9% Ei(Schwein) 23.€.01.m Senfsauce 91m"s
Menii 1 Walznudeln &9% Bratensauce 91 Bratenjus 91 Bratkartoffeln Kartoffelpiiree 3¢M Bratensauce 9%' Kroketten 191
Vollkost Griine Bohnen Eierspétzle &91 Blattsalat 1S Blattsalat 1S Lauchgemiise 91m Blattsalat 1™ Blattsalat 1:€
Blattsalat 1S (Essig - Ol Dressing) (Essig - Ol Dressing) (Joghurtdressing) (Balsamicodressing)
(Essig - Ol Dressing)
Erdbeerjoghurt ™ frisches Obst Rote Griitze M Schokomuffin &9-m Mandelpudding ™ Fruchtjoghurt ™ Apfelstreuselkuchen &91.m
Tomatencremesuppe Fladlesuppe €9Limr Blumenkohisuppe 9573 | GrieRkiRchensuppe Champignonsuppe Griinkernkldsschensuppe
1,c,91,j,mr e,gl,jm,r 1,3,g1,jm;r,s e,g1,g3,j,m,r
Meni 2 Eieromelette &M Buntbarschfilet vegane Couscous - Kalbsbraten Schollenfilet gediinstet f Gemdiiseeintopf mit Hahnchenragout 3917 mit
Leichte Gemiseragout 91smrns gediinstet ' Pfanne 911 Kerbelsauce 9" | Petersiliensauce 91/™M"S |  Eijerstichbalichen &M Champignons
Vollkost / (Karotte, Sellerie, Zucchini) Zitronensauce 9-bmMrs (mit Karotten, Sellerie, Brokkoli) Dinkelvollkornnudeln 93 Naturreis (Karotten, Blumenkohl, griine (in Bratensauce
Diabetes- Petersilienkartoffeln Ebly-Reismischung 9* | siiR-saure Fruchtsauce Gemuse Tricolore Gemuse Balance natur Bohnen Tagliatelle 9
/Reduktions Blattsalat ¢ (Weizen und Reis) Locr (Blumenkohl, Brokkoli, (Zucchini, Karotte, und Kartoffeln) (mit Kurkuma)
kost (Balsamicodressing) Fingerm&hren natur Blattsalat 1S Romanesco) Schwarzwurzel) Weckle Pastinakengemiise natur
(Essig - Ol Dressing)
Erdbeerjoghurt ™ frisches Obst Rote Griitze ™ Schokomuffin &91.m Mandelpudding ™ Fruchtjoghurt ™ Apfelstreuselkuchen &91.m
Tomatencremesuppe Fladlesuppe e.gLjmr Blumenkohlsuppe gLimr.s Griel3kl6Rchensuppe Champignonsuppe Griinkernklésschensuppe
1,c,91jmr e,gljmr 1,3,g1jmrs e,01,g3,j,m,r
Dampfnudel &9LM Vegane Gemiiselinsen I" | Pfirsich-Quarkauflauf 1M Veganes Blumenkohlkidsemedaillon| Gemuseeintopf mit Veganer )
mit (inSojasalne) mit Kichererbsencurry ' gLm Eierstichballchen ®™" | Vollkornpilzbratling 993"
Meni 3 Vanillesauce M mit Karotten, Sellerie, Erdbeersauce (Zucchini, Karotten, Blumenkohl) |  Petersiliensauce 915ms (Karotten, Blumenkohl, griine Krautersauce 9"
Fleischlos Mandarinenkompott Lauch » Apfelmus 3 Salzkartoffeln Kartoffelpiiree 3¢Mm Bohnen (rtSohsaine) |
Ebly-Reismischung 9* Blattsalat mit Essig - Ol Lms und Kartoffeln) Tagliatelle 9
(Weizen und Reis) . 1s Blattsalat Vollkornweckle &9+9¢ (mit Kurkuma)
Blattsalat 1S Dressing (Joghurtdressing) Blattsalat 1:
(Balsamicodressing)
Erdbeerjoghurt ™ frisches Obst Rote Griitze ™ Schokomuffin &91.M Mandelpudding ™ Fruchtjoghurt ™ Apfelstreuselkuchen &91.Mm
Sttt 0" Die fettgedruckten Angebote entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kliniken“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE)
tation ¥
Erndhrung -
oAy Bohnen. Anderungen vorbehalten!

Zusatzstoffe/Allergene:

1 Farbstoff
a Sesam

g2 Roggen
s Senf

2 Konservierungstoff
¢ Schwefeldioxid/Sulfit

g3 Dinkel

e Eier
j Soja

3 Antioxidationsmittel

zertifiziert. Wir verwenden folgende Artikel aus kontrolliert 6kolgischem Anbau: Alle ungefiliten Teigwaren (aulRer Spatzle), Kaisergemuise (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl) und griine

8 mit Phosphat 9 mit SuBungsmittel
f Fisch gl Weizen
m Milch/Lactose

r Sellerie

BiO)
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